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Antipasti

Soprassata alla chiantigiana con pomodorini secchi in olio

Petto d’oca affumicato con misticanza, noci, pinoli, lamponi e riduzione all’arancia
Tavolozza di formaggi con confetture, e miele al tartufo

Tagliere di salumi del Chianti con pecorino al tartufo

Fantasia di crostini e polentine

Crostini al Lardo e Tartufo Fresco

Gran Piatto della Trattoria di salumi, crostini, formaggi e sott’olii ( x 2 persone )

Primi Piatti

Pappardelle alla lepre

Pici al Ragu di cinghiale

Crespelle di ricotta e spinaci al Tartufo
Tortelli Mugellani di Patate ai Funghi Porcini*
Tagliatelle al Tartufo Fresco

Paccheri al Papero
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Secondi Piatti

Carpaccio di filetto con rucola, pinoli e scaglie di tartufo fresco
Cinghiale alla Maremmana con polenta

Maialino di latte al forno con patate novelle

Carre di vitella al tartufo con asparagi

Agnello ripieno ai carciofi

Anatra ripiena di funghi e castagne con tortino di fiori di zucca
Tagliata di manzo di Scottona alla rucola e Grana

Filetto di manzo alla chiantigiana

Filetto di Manzo al Tartufo fresco

Gran Tagliata di Manzo con lardo e Tartufo Fresco

Bistecca alla Fiorentina ( Taglio costola )

Bistecca alla Fiorentina ( Taglio Filetto )

Contorni

Patate Novelle

Fagioli Zolfini all’Olio di frantoio
Insalata Mista

Lenticchia

Cime di Rape Saltate

Fritto di Carciofi
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Dessert

Panna cotta al marron glacé

Zuccotto fiorentino all’Alkermes

Torta al cioccolato e pere

Profiterol

Cheese cake ai frutti di bosco

Torta di mele e cannella con gelato alla crema
Cantuccini e biscotti con vin santo

Tiramisu

Bevande

Acqua Minerale

Birra Piccola alla spina
Birra alla spina media
Caffe

Rosso di Montepulciano Lodola Nuova

Chianti classico docg La Sala

Chianti Classico docg RISERVA Il Grigio di San felice
Brunello di Montalcino docg Cantine di Montalcino
Supertuscan Modus Ruffino

Franciacorta “Miolo”
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